
Liebe Gäste,

alles ist teurer geworden - das spüren wir alle im All-
tag. Auch für uns als Restaurant steigen die Kosten 
für Energie, Lebensmittel und Personal ständig.

Trotzdem haben wir uns bewusst dazu entschieden, 
unsere Preise durch die Anpassung der Mehrwert-
steuer zu senken. Denn gutes Essen soll für alle leist-
bar bleiben.

Wir danken euch von Herzen für eure Treue und eure 
Unterstützung. Schön, dass ihr da seid - wir freuen 
uns auf euren Besuch!

Euer Team



Feiern bei uns - ganz privat & gemütlich

Ihr plant eine Feier und sucht den passenden Raum?
Wir bieten einen Gesellschaftsraum für jegliche An-
lässe - ob Geburtstag, Taufe, Kommunion, Firmung, 
Weihnachtsfeier, Jubiläum oder einfach ein schönes 
Beisammensein mit Familie und Freunden.

Wir gestalten eure Feier ganz nach euren Wünschen.
Sprecht uns einfach an oder schreibt uns eine Nach-
richt - wir beraten euch gerne!

Wir freuen uns auf eure Anfrage



Moscow Mule										          0,2 l	 10,5 €

Hugo											           0,2 l	 8 €

Lillet Wild Berry									         0,2 l	 8 €

Lillet Maracuja										          0,2 l	 8 €

Aperol Spritz 2, 10, 14, L									         0,2 l	 8 €

Martini Bianco										          4 cl	 5,5 €

Scavi & Ray Prosecco L								        0,2 l	 5,5 €

Caipirinha											           9,5 € 
Cachaca, Rohzucker, Limette, Crushed Ice

Mojito												            12 € 
Havana Club 3 Años, Limette, Minze, Crushed Ice

Ipanema (Alkoholfrei) 2, 3									         8,5 € 
Ginger Ale, Limette, brauner Zucker, Crushed Ice

Homemade Limonade (Alkoholfrei)						      0,3 l	 7,5 €
Maracuja-Orange oder Holunder-Apfel

Aperitif



Ziegenkäsetaler / Birnencarpaccio / Honig / Walnüsse C,M    9,5 €

Rindercarpaccio / Parmesan / Rucola G    14 €

Dattel im Speckmantel    8 €

Fetakäse (warm) / Peperonis / Oliven / Tomaten / Zwiebeln G    8 €

1kg Gambas / Aioli (2-4 Personen) D,B,C, G    35 €

Chorizo / Honig / Chili G, 3,4    9 €

Großer Salatteller    14 €

Kleiner Salatteller    6 €

Aioli mit Brot C,G,1,2,4    5 €

Vorspeisen



Wienerschnitzel (Kalb) mit Preiselbeeren dazu eine Beilage
und ein Beilagensalat   29,5 €

Rindercarpaccio mit Pasta an Trüffelcreme   26 €

Pasta an Trüffelcreme und ein Beilagensalat   23 €

Paillard vom Rind auf Rucola mit Cocktailtomaten, Parmesan 
und Honig Balsamico Dressing dazu Drillinge   19 €

Spareribs mit Beilage und einen Beilagensalat   19 €

Hähnchenbrustfilet mit Champignon-Rahm- oder Pfeffersoße 
dazu eine Beilage und ein Beilagensalat   20 €

Lachs mit Chimichurri-Soße dazu Drillinge und ein Beilagensalat D, G, 1   26 €

Lachs mit Drillinge dazu Gemüse und ein Beilagensalat D, G, 1   24 €

Tagliatelle mit getrockneten Tomaten und Cocktail-Tomaten an Pinienkerne 
dazu ein Beilagensalat (Vegan)  A, E, H   19 €

Hähnchenbrustfilet mit getrockneten Tomaten und Cocktail-Tomaten an Pi-
nienkerne dazu ein Beilagensalat  A, E, H   24 €

Beilagen zur Auswahl

Pommes Frites, Bratkartoffeln mit Zwiebeln oder Ofenkartoffeln  
mit Kräuterquark (Jeder weitere Beilagensalat wird berechnet) 

Empfohlene Speisen



Rumpsteak (Hacienda Angus)

mit Pfeffer-Rahm-Soße oder Kräuter-
butter dazu dazu eine Beilage und ein 
Beilagensalat

200g   23 € 
300g   33 €

Steak & Co.

Rinderfilet (Hacienda Angus)

mit Thymian-Rosmarin-Soße oder 
Kräuterbutter dazu dazu eine Beilage 
und ein Beilagensalat

200g   36 € 
300g   46 €

Entrecote (Hacienda Angus)

mit Pfeffer-Rahm-Soße oder Kräuter-
butter dazu dazu eine Beilage und ein 
Beilagensalat

200g   26 €
300g   36 € 

Beilagen zur Auswahl
Pommes Frites, Bratkartoffeln mit Zwiebeln oder Ofenkartoffeln  
mit Kräuterquark (Jeder weitere Beilagensalat wird berechnet) 



Hacienda Angus Rumpsteak 200g mit 2 Riesengarnelen   35 € *

Hacienda Angus Rumpsteak 200g mit getrockneten Tomaten und
Cocktailtomaten   28 € *

Lammfilet auf Thymian-Rosmarin-Soße   29 € *

Hacienda Angus Filet 200g auf Thymian-Rosmarin-Soße 
dazu Trüffelpasta   45 €

Hacienda Angus Rumpsteak 200g auf Chimichurri-Soße   27 € *

Hacienda Angus Filet 200g mit zwei Riesengarnelen   48 € *

* mit Drillingen und Gemüse

Beilagensalat
Zu allen Gerichten können Sie sich einen Beilagensalat zusammenstellen.

Steak & Co.



Trüffelmayonnaise C, G, 1, 2, 4   2,5 €

Juppi-Soße C, G, 1, 2, 4   2 €

Kräuterquark G   3 €

Kräuterbutter G   2 €

Ketchup C, G, 1, 2, 4   0,5 €

Mayonnaise C, G, 1, 2, 4   0,5 €

Ofenkartoffel mit Kräuterquark G  6,5 €

Pommes frites   4 €

Bratkartoffeln mit Zwiebeln   5,5 € 

Mediterranes Gemüse   6 € 

Süßkartoffelpommes   6,5 €

Thymian-Rosmarin-Soße 1, 2   3,5 €

Champignon-Rahmsoße G, 1   3,5 €

Pfeffer-Soße G, 1, 2   3,5 €

Soßen Dips

Extras



Steakburger A, C, G, 1, 2, 4   16 € 
Brioche-Brötchen belegt mit saftigem Steak / Grünzeug  /  Zwiebeln  /  Jalapenos /  
Janballa-Kräuter-Soße / Pommer Frites oder ein Beilagensalat

Steakhaus Burger A, C, G, 1, 2, 4   14,5 €
Brioche-Brötchen belegt mit Fleisch Patty / Cheddar Käse / Bacon (auch ohne Bacon möglich) / Karamellisierte Zwie- 
beln / Gewürzgurken / Grünzeug / Juppi-Soße / Pommes Frites oder ein Beilagensalat

Steakhaus Burger Spezial A, C, G, 1, 2, 4   16,5 €
Brioche-Brötchen belegt mit Fleisch Patty / Cheddar Käse / Spiegelei / Bacon (auch ohne Bacon möglich) / Karamelli-
sierte Zwiebeln / Gewürzgurken / Grünzeug / Burger-Soße / Pommes Frites oder ein Beilagensalat 

Double Cheeseburger A, C, G, 1, 2, 4   16 €
Brioche-Brötchen belegt mit doppeltem Fleisch Patty / Gewürzgurken / Grünzeug / doppeltem Cheddar Käse / Zwie-
beln / Burger-Soße / Pommes Frites oder ein Beilagensalat

Chili Cheeseburger A, C, G, 1, 2, 4   13 €
Brioche-Brötchen belegt mit Fleisch Patty / Jalapeños / Cheddar Käse / Zwiebeln /
Gewürzgurken / Grünzeug / Burger-Soße / Pommes Frites oder ein Beilagensalat

Crispy Chickenburger A, C, G, 1, 2, 4   13 €
Laugen Buns / belegt mit Hähnchen Patty / Gewürzgurken / Grünzeug / Cocktailtoma-
ten / Parmesan / Burger-Soße / Pommes Frites oder ein Beilagensalat

Ziegenkäse Burger A, C, G, 1, 2, 4   14,5 €
Brioche-Brötchen belegt mit Fleisch Patty / Rucola / Ziegenkäse / Mayonnaise / Birne /
Feigen-Senf / Pommes Frites oder ein Beilagensalat

Beyond Burger (Vegan)   15,5 € 

Dinkel-Burger-Brötchen belegt mit Gemüse Patty / Gewürzgurken / Grünzeug /
Karamellisierte Zwiebeln / vegane Mayonnaise / Pommes Frites oder ein Beilagensalat

Extra Fleisch Patty   4 €

Extra Bacon  2,5 €

Extra Cheddar Käse   1,5 €

Ketchup oder Mayonnaise C, G, 1, 2, 4   0,5 €

Trüffelmayonnaise C, G, 1, 2, 4   2,5 €

Juppi-Soße C, G, 1, 2, 4   2 €

Kräuterquark G   3 €

Burger



Schokoladensouffle / Vanilleeis / Engelshaar G   8 €

Joghurteis / Honig / karamellisierte Walnüsse G, H   8 € 

Tartufo Classico / Zabaione- und Schokoladeneis / 
Kakao / Haselnussstückchen   7 € 

Tartufo Limoncello / Zitroneneis / Limoncellocreme   7 € 

Tartufo Pistacchio / Pistazien / Vanille / Baiser   7 € 

Desserts


